
P A S T A  &  R I S O T T O

猪肉のラグーソース

函館産生わかめとシラスのペペロンチーノ

アマトリチャーナ

1700

1300

1300

柔らかく煮込みました。　手打ちパスタ〝ビーゴリ〟　

徳島産六片にんにく　スパゲッティーニ　

玉葱とトマトソースの旨み！　スパゲッティーニ

牡蠣とちぢみホウレン草のクリームソース

ゴルゴンゾーラときのこのリゾット

　

1600

1600

定番の組み合わせ！　手打ちパスタ〝パッパルデッレ〟　

シメにどうぞ！

　

テリーヌ
パテ ド カンパーニュ

500

V E R D U R A

ローカルグリーンサラダ

徳島産　椎茸のフリット　

玉ねぎと大葉のオリジナルドレッシング

肉厚でジューシー。

A N T I P A S T I

銚子産　寒ブリ

函館産　ホタテ

宮崎産　メヒカリ

カルパッチョ　トマトケッカー

炙り　レモンドレッシング

ジェノベーゼとキヌアのエスカベッシュ

宮崎産　本サバ

フォアグラテリーヌ

津軽産　じょっぱり卵のスフレオムレツ

800

1400

1500

 M A I N
 

熊本産　えこめ牛　ランプ

鴨胸肉

　

　
宮崎産　おいも豚肩ロース 2600
炭火焼　バルサミコソースとタスマニアマスタード

D O L C E

B U O N  D V E R T I M E N T O

F O R M A G G I

白糠町　モッツァレラ

　

  

 

　

     

塩と胡椒とオリーブオイル

鹿児島産　カボチャ

徳島産　フルーツトマト

白糠町　プロボローネ
カンパーニュトーストとハチミツとレモン

1200

700

700

炭火焼　赤ワインと黒胡椒のソース

ポワレ　ベリーソース

900

　

2800

2500

レーズンとチーズのサラダ

糖度８度のモモリコトマトとバルサミコのミスト

パルマプロシュート
生ハムとローストりんご

1000

　　

　　　　　　　　　　　　みょうがとライム・胡椒

クレームブリュレ
バニラアイス添え

600

900

1000

800

 

 

バナナのキャラメリゼ

ゴルゴンゾーラとハチミツのソース

1000

1000

GRIPの牛もつ
赤ワインの味噌煮

900
＊バケット

牛もつやメインと一緒に

     1piece 150

苺とチーズのムース
マスカルポーネ

600

チョコレートテリーヌ
カシスのジェラート添え

700

白レバーラグー
もはや定番！のブルスケッタ

800


