
フォカッチャ
400

パルメザンチーズ

アイコトマトと日向夏のサルサ

フジカワ農園 不知火のソース

オニオングラタンスープ

三陸産炙り鰆の炙りカルパッチョ

サーモンのタルタル ミモザ仕立て

天元豚パテ・ド・カンパーニュ

北海道白糠町モッツァレラチーズと長野県産キウイフルーツ

24ヶ月熟成ハモンセラーノとキノコのタルティーヌ

　

1,650

tax in

チャバタ
500

RACINES / DINNER

　　とちあいか苺のジェラート　 ホワイトチョコと西京白味噌の

《  BREAD  》

 

950

オーガニックホワイトチョコと
マスカルポーネのテリーヌ

カンパーニュ
320

1,500

1,350

250g / 2,650　350g / 3,850

200g / 4,500　300g / 6,500

3,200

700

24ヶ月熟成ハモンセラーノ / ロビオーラ/ ロディジャーノ

バスクチーズケーキ
850　

2,200

2024.03.11.Mon

生ハムとフロマージュのプレート

トマトコンソメの自家製手打ちリガトーニ

山形天元豚肩ロースの炭焼きグリル

山形尾花沢和牛A5モモ肉の炭焼きグリル

山形天元豚バラ肉のビール煮込み

ビストロハンバーグ

温州みかんのモスタルダ

24ヶ月熟成ハモンセラーノ

自家製ポワブル

1,450

　一名様　900

ガーリックトースト
600

1,600

ルッコラセルヴァティカのサラダ

1,450

フランス産

マッシュポテト

キノコクリームソース
2,800

シャルキュティエールソース

パルメザンチーズ
1,700

ちぢみホウレン草のソテー

山形牛センボンスジとトリッパの煮込み

兵庫県産一年カキのスチーム

　1,800

　 ～金美人参のソース～

《  DESSERT  》



《  DESSERT  》

6,500

DINNER tax in

COURSE

それぞれ、１品ずつお選びください
お食事に合わせて焼きたてパンをご用意致します

《  DESSERT  》

とちあいか苺のジェラート ホワイトチョコと西京白味噌の

三陸産炙り鰆の炙りカルパッチョ
アイコトマトと日向夏のサルサ

サーモンのタルタル ミモザ仕立て
フジカワ農園 不知火のソース

天元豚のパテ・ド・カンパーニュ
ルッコラセルヴァティカのサラダ

北海道白糠町モッツァレラチーズと長野県産キウイフルーツ
24ヶ月熟成ハモンセラーノ

山形天元豚肩ロースの炭焼きグリル

山形尾花沢和牛A5モモ肉の炭焼きグリル(2名様より)【+1,500】

山形天元豚バラ肉のビール煮込み(2名様より)【+1,000】

ビストロハンバーグ

兵庫県産一年カキのスチーム
ちぢみホウレン草のソテー

天元豚タンと肉厚しいたけ

ENTREE
前菜

ENTREE
温菜

PLAT
メイン

バスクチーズケーキ
　オーガニックホワイトチョコと
　　 マスカルポーネのテリーヌ
　　　

2024.03.11.Mon

シャルキュティエールソース

温州みかんのモスタルダ

フランス産

～金美人参のソース～

マッシュポテト

香味バター焼き

キノコクリームソース


