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フレッシュミモザ

温州みかん“ゆら”を合わせたスパークリングカクテル。

Aperol Spritzer 850
アペロールスプリッツアー

オレンジリキュールとスパークリングワインの爽やかな味わい。
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ネグローニ

カンパリの苦味とベルモットの甘い香りが特徴的。
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クラフトジンホロン“蜜柑”ジンソニック

スモーキーさの中に優しく香る柑橘とローズマリーのハーモニー。
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スモーキースパイス マンゴーマルガリータ

トロピカルなマンゴーの甘みにタヒンの酸味と辛味がアクセント。
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ウイスキー“シングルトン”ハイボール 

スコットランドのシングルモルト。度数は高めながらフルーティーでエレガント。

� ­�������� �������
�����������������������������������
フジカワ果樹園レモン　サワー

今が旬。　国産ノーワックスレモンを丸ごと使ったレモンサワー。

� ��
�
����	�����	������������������������������
ラム　“ザ　オキナワ　アイランズ”　ハイボール

マスカットの風味と黒糖由来のビターな余韻がキリッと食事を引き立てます。
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アペリティフとは食前酒という意味。食事の前に飲むことで、より一層食事が楽しめます。
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リッチアイランド

フルーティーなアロマと心地良いドライさと爽やかな香りとスッキリとした味わい。
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マス・オリベル チャンカレ ブリュット　�������������・������

 （白・カバ）うっとりするほど優しい飲み口。素直に美味しいカヴァ。　
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アウラマドレ スプマンテ 	���������������

（白・スプマンテ）コクと深みがありながらオレンジやライムの爽快感！
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（白・ペティアン）　赤白ぶどうのミックス。果実味とドライな爽快感！
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白穂乃果

ほのかに香る、まろやかで繊細な味わい。クリーミーな泡と、無濾過製法の白い濁り。
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ティーミモザ “アールグレイ”

温州みかんとアールグレイのスパークリング。
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ラベンダー レモネード

自家製レモネードに心地良いフローラルの香り。
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グリーンティー　ライムソーダ

長崎産そのぎ茶の爽やかな緑茶の香りとライムが効いたノンアルコールカクテル。　
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葡萄サングリア

果物とスパイスを漬け込んだ芳醇な葡萄ジュース。
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ティーソーダ “オランジェ　サンライズ”

リゾートで楽しむトロピカルアイスティーをイメージした紅茶のモクテル。

《   ���� ��� 	��   》

�������������
� ���� ���
温州みかん “ゆら”

香川フジカワ果樹園 無添加ストレートジュース。

���	����������� ���
自家製レモネード

国産レモンを蜂蜜で漬けたシロップを用いた自家製ドリンク。
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スルジーヴァ （炭酸ガス入り） 

北イタリアの軟水。水質が良くクリーンでピュアな味わい。
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クラフト ジンジャーエール

国産生姜にきび砂糖、スパイスでじっくり煮詰めた自家製ジンジャー。
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シングルオリジンコーヒー
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エスプレッソ
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カフェラテ 
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オーガニックセイロン
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アールグレイ
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季節のフレーバーティー
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※ディナーのご利用はおひとり様に付き1ドリンクのオーダーをお願いしております。
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クラフトコーラ

数十種類のスパイスを漬け込んだオリジナルコーラ。
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ケメトナー ローター リード カール カンブタル

ヴィニビオ ミカ ナチュール

タージ ガルガネガ マチェラート オレンジ

ドメーヌ・アルノー グラン・レゼルヴ シャルドネ

グロース ベルクヴァイン シュタイヤーマルク STK

 

ラ・グランジュ・ティフィーヌ ベレール トゥーレーヌ・アンボワーズ ブラン

フェルメンテール  レディマス

ドメーヌ・デ・ザミエル スー・ル・マントー オレンジ

ドメーヌ・デ・オー・ベニュー ピエス・デ・ムラン

ラ・マリオーザ ウニ
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軽やかな飲み口ながらもしっかりとした飲みごたえ味わえる1本。カルパッチョなどに。

フローラルな香りと柑橘系の味わい。適度なミネラルと酸のバランス◎

ミントや白胡椒のような香りにほろ苦さを感じるアクセント。じんわりとした旨味が特徴。

南仏の太陽をタップリ浴びたシャルドネは厚み十分で、さらに樽のニュアンスもありとってもリッチ。

軽やかな飲み口ながらもしっかりとした飲みごたえも味わえる1本。カルパッチョなどに。

フレッシュで引き締まっており、ミネラル感があるジューシーなワイン。 

アブルッツォの古い品種を使ったこだわりの１本。梨やライムの香りが特徴！

味わいはパワフルで酸味とタンニンが絶妙なバランス。鮮やかなオレンジ色。

ハーブのニュアンスに良いビターに酸味を感じることが出来る1本。

とろける様な果実の熟度、細かいタンニンでスルッと飲める果実味。圧倒的凝縮感を感じられる1本!
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ラガスカ テンプラニーリョ・プティヴェルド
 

カステッリーナ イポジェオ

ドメーヌ・カプリエ レーヴ・デ・ルイ ロゼ

マルクス・アルテンブルガー ヨイサー・レーベン

レ・テット ガムト

バレナイア ロッソ

ケメトナー ピノ・ノワール リート・オーバーハーゼル

シャトー・ジャンフォー ルージュ

ラ・チェレータ リオ・デ・メッシ

ブガンツァ バローロ
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赤いベリーやチェリーの香り。味わいはなめらかなタンニンが感じられ、酸とのバランスGood。

飾り気ない果実やお花やバラの・スパイスの香り、素直で飲みやすい飲み口。

薄い赤色のロゼワイン。イチゴの香りが濃い、軽やかなワイン。

サクランボやベリー系果実の濃厚なアロマ。果実味豊かで繊細でタンニンもこなれており飲みやすくオールマイティーなワイン。

ガメイの果実味はしっかりと感じ、香りはエレガントなタッチが新鮮で心地よい1本。

余韻も長く重厚感があり凝縮した果実の風味と渋みを感じる。メインのお肉料理とパスタのラグーソースと相性抜群！

よく熟したチェリー、甘いハーブの香り濃厚かつ洗練されたジューシーな果実の味わい。滑らかで心地よいフィニッシュ。

ボルドーらしいパワフルさ、エレガントさを兼ね備えながらも、飲み心地良く素晴らしい味わい。

ここまで濃くこんなに口で溶けるワインはこの蔵ならでは。このワインの実力は半端ではありません。

果実味。ミネラル感。飲み心地。どれをとっても最高の1本!


