
������

���� ����������������
�	�

�������
�	� ���������
�	�

前菜・メイン・パスタを

それぞれ1品ずつお選びください

《  ���������  》

（�） 白糠町 モッツァレラチーズ
 とちあいか　濃縮トマト　カプレーゼ

（�） 北海道産 ホタテ
 ハーブマリネ　温州みかんとアボカドのサラダ  

（C） 高知産　寒ブリ
カルパッチョ 柚子胡椒と蜂蜜のヴィネグレッド

（D） 兵庫産　一年牡蠣 【����】 　
蒸し牡蠣 ヴァンブランソース

《  ����  》

（�） 山形豚 肩ロース 
炭火焼 エシャロットクリーム

（�） 三陸産 真鯛
ポワレ 焦がしバターソース

（�） 山梨産 A5黒毛和牛もも肉【�����】 
炭火焼　ふきのとうタプナード

《  �����  》

（�） おいも豚サルシッチャと春豆
徳島ケールのジェノベーゼ　生パスタ　リガトーニ

 

（B） 黒毛和牛“和一”の赤ワインラグー
フェットチーネ

（�） 三陸産渡り蟹のアーリオオーリオ
生パスタ スパゲットーニ

（2名様～）【����】 

《  �����  》

自家製アイス 伊江島ラムレーズン　【� ��】

バスクチーズケーキ　【���】

濃厚チョコテリーヌ　【����】

《 ���� ���� ���》

白糠町 モッツァレラチーズ
とちあいか　濃縮トマト　カプレーゼ

高知産　寒ブリ
 カルパッチョ 柚子胡椒と蜂蜜のヴィネグレッド 

北海道産 ホタテ 
ハーブマリネ　温州みかんとアボカドのサラダ

兵庫産 一年牡蠣
蒸し牡蠣 ヴァンブランソース

《 ������》

山梨産 A5黒毛和牛もも肉
炭焼き　ふきのとうタプナード

《  �����  》

カチョ・エ・ペペ
全粒粉を練り込んだ生パスタ”キタッラ” 生胡椒　

《  �����  》

自家製アイス 伊江島ラムレーズン　【� ��】

バスクチーズケーキ　【���】

濃厚チョコテリーヌ　【����】
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ドルチェをご注文のお客様には

コーヒー、紅茶をお付けいたします

　

 


