
DINNER 17：30̶21:00

Pasta 

高糖度トマトのポモドーロフレスカ　発酵バター　タリアテッレ　　　1,800

　きのことバジリコと松の実香るジェノベーゼクリーム　リガトーニ　　2,000

魚介たっぷり500g！　“ペスカトーレ”　リングイネ　 　　2名分  2,800

身体に優しい雑穀米　青ネギとヤリイカのチーズリゾット　　1,800

お一人様でもボリューム調整します
沢山食べて楽しんでください

                                                                                                  　　                                       
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　   　カンパーニュブルスケッタ　焼きモッツァレラとアンチョビバター　 2piece / 1,000　　　　　　        　　            　　　　　　　　　 　　 　　       　 　　　　

鶏白レバームース　ブルーベリージャム　　950
菌床肉厚椎茸　ジンジャーコンフィ　　　680

ブロッコリー　アンチョビガーリックマリネ　　　780
パテドカンパーニュ　　1,100 

      カツオのたたき　もろみ味噌のサルサ　　1,600
ブリの燻製　徳島産春菊と茨城産とちおとめのサラダ　　1,800
　北海道白糠モッツァレラとロースト林檎　カプレーゼ　　1,800
　徳島産プチヴェールと温州みかんのサラダ　　　1,500　

静岡産芽キャベツのロースト　ディルチーズクリーム　　　1,300
国産牛スジ肉の赤ワイン煮込み　自家製バケット添え　　1,600

清流鶏ササミのフリット　ほうれん草と赤キャベツのサラダ　　1,400

　　

　　　　　　　　　　　

Dolce

　　　　　　　　鶏白レバームース　ブルーベリージャム　　　

　　　　　　　      　　　　　　　　　　　カツオのたたき　もろみ味噌のサルサ　　　　　　　　　　　　　　　

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　徳島産プチヴェールと温州みかんのサラダ　　　　　　　　　　　　　　　  　　　　　　　　　

　　　　　　　　　　　　　　豚肩ロースの低温ロースト　マスタードグレービーソース　  　             

                                       

　　　　　　　　　　　高糖度トマトのポモドーロフレスカ　　　　　　　　

 

　

　　

 

　　　

 

　　

 

 

　　

 

700 　
　　　　　　　　　　　　　クラシックプリン　　　　    　　　　　　ラム酒香るカタラーナ　

850

　　　　
　　　　

　
Main 

Antipasti 

 　

和牛サーロインのビステッカ　ハーブガーリックと福寿醤油のバターソース　  200g / 4,100
豚肩ロースの低温ロースト　マスタードグレービーソース　　2,900

鶏もも肉のフリカッセ　黄柚香るクリームソース　　　2,400

 

　

　

ティラミス
　　800



                                                                                                  　　                                       
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　   　カンパーニュブルスケッタ　焼きモッツァレラとアンチョビバター　 2piece / 1,000　　　　　　        　　            　　　　　　　　　 　　 　　       　 　　　　

鶏白レバームース　ブルーベリージャム　　950
菌床肉厚椎茸　ジンジャーコンフィ　　　680

ブロッコリー　アンチョビガーリックマリネ　　　780
パテドカンパーニュ　　1,100 

      カツオのたたき　もろみ味噌のサルサ　　1,600
ブリの燻製　徳島産春菊と茨城産とちおとめのサラダ　　1,800
　北海道白糠モッツァレラとロースト林檎　カプレーゼ　　1,800
　徳島産プチヴェールと温州みかんのサラダ　　　1,500　

静岡産芽キャベツのロースト　ディルチーズクリーム　　　1,300
国産牛スジ肉の赤ワイン煮込み　自家製バケット添え　　1,600

清流鶏ササミのフリット　ほうれん草と赤キャベツのサラダ　　1,400

　　

　　　　　　　　　　　

COURSE

　

tax inRACINES ORGANIC / DINNER

AMUSE

ANTIPASTO

VERDURE

CARNE　　　　　

PASTA

始めの一皿

前菜

野菜

メイン

パスタ

　　　

旬の食材を使用した前菜から自慢のパスタまで！　RACINES ORGANICをゆっくり楽しむコース

4,800yen

　　　　　　　　　　　　　　

　　　

　　　　　　　　鶏白レバームース　ブルーベリージャム　　　

　　　　　　　      　　　　　　　　　　　カツオのたたき　もろみ味噌のサルサ　　　　　　　　　　　　　　　

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　徳島産プチヴェールと温州みかんのサラダ　　　　　　　　　　　　　　　  　　　　　　　　　

　　　　　　　　　　　　　　豚肩ロースの低温ロースト　マスタードグレービーソース　  　             

                                       

　　　　　　　　　　　高糖度トマトのポモドーロフレスカ　　　　　　　　

　　　　　　　

　

COURSE DESSERT       

      お好きなアイス　　　　    or

＋500                   

Coffee / Tea

　　

 　

　　　　　　

　　　　　　 

  

　　　クラッシックプリン

　　　＋700

　　

 


