
●オリジナルのドレッシング2種からお選びください。

健康志向の高まりにより注目を集める食材“タヒニ”と“アマニオイル”を使用。
濃厚ながらもさっぱりとした味わいです。

玉葱の甘みと有機大葉の爽やかな香りが楽しめるスープのようなドレッシング。
普段のサラダを一段と美味しくしてくれます。

季節のリースサラダ（自家製クロワッサン、コーヒーor 紅茶 付き）

（ブレッド、コーヒーor 紅茶 付き） 4,000
+ 500
+ 500

サーロインステーキ　200g　グレイビーソース

ポムフリット　ローズマリーとタイムのハーブ

季節野菜のグリーンサラダ

sirloin steak

pomme frites

Green Salad

Onion Dressing

Original Dressing

ステーキフリット
Steak Frites (& Bread, Coffee or Tea)

Wreathe Salad (& Croissant, Coffee or Tea)

淡路新玉ねぎと有機大葉の生ドレッシング

亜麻仁オイル入りタヒニドレッシング
Tahini Dressing

2,000
+ 500
+ 500

全国各地から毎日届く根菜やハーブ、葉野菜に果物など、
こだわりの旬の野菜がたっぷりのRACINES自慢のサラダ。
自家製の焼きたてクロワッサンと共にお召し上がりください。

L U N C H  M E N U

Wreathe S alad

Steak Frites

併設のRACINES DONUT & ICE CREAMでオリジナルドレッシングを販売中！

ぜひお手に取ってご覧ください。オンラインショップでもご購入いただけます。 https://grip-provision.com

with Today’s Soup
with Today’s Dolce

with Today’s Soup
with Today’s Dolce

ビストロの定番ステーキフリット。
サーロインステーキに、揚げたてのポムフリットを添えたボリューミーな一皿。
焼きたてのバケット共にお楽しみください。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

LUNCH
[ Weekend ]

11A.M - 2 P.M

Tax included



1,300

1,400

M 900 / L 1,200

950

1,200

1,800

2,600

1,400

2,000

1,300

1,600

季節のグリーンサラダ

いっぱい！！プロシュート

フライドポテト&オニオン盛り合わせ

自家製白レバームース

ソーセージ盛り合わせ

大分産天然カンパチのカルパッチョ　マイヤーレモンのタプナード

牛ハラミのロースト オニオンソース

Green Salad

Prosciutto

French Fries & Onion Rings

White Liver Mousse with Raisins Bread

Assorted Sausages 

Amberjack Carpaccio with Tapenade 

Roasted Beef Outside Skirt Chaliapin Sauce

プレーン  パンケーキ

静岡産 イチゴ  パンケーキ

プレーン　ワッフル

ベーコンエッグ  ワッフル

Plain Pancakes

Strawberry Pancakes

Plain Waffle

Bacon and Eggs Waffle

Buttermilk Pancake / Classic Waff le

A la carte

Pasta

 大盛 150g +500Large Portion

バターミルクとリコッタチーズのパンケーキ
ホイップバター / メープルシロップ

全粒粉入りのサクサク食感。
ホイップバター / メープルシロップ

1,800

1,900

1,900

2,000

+500

鯖と菜の花 ペぺロンチーノ

スモークベーコン ちぢみほうれん草 クリーム

和牛挽肉とキノコ ボロネーゼ

ズワイガニと春菊 カラスミのアーリオ・オーリオ

Mackerel and Repeseed Blossoms Peperoncino

Smoked Bacon and Spinach Cream

Wagyu Beef and Mushrooms Bolognese

Snow Club and Chrysanthemum , Bottarga Aglio e Olio



3,000

ズワイガニと春菊 カラスミ アーリオ・オーリオ

パンチェッタとポルチーニ クリーム(＋500)　
～自家製タリアテッレ～

Snow Club and Chrysanthemum , Bottarga Aglio e Olio

Pancetta and Porcini Cream Tagriaterre

牛ハラミのロースト
シャリアピンソース

(＋1,000)
Roasted Beef Outside Skirf Chaliapin Sauce

お肉 / Add a Meat Dish

RACINES COURSE

スープ /Soup

大分産天然カンパチのカルパッチョ マイヤーレモンのタプナード

前菜 /Antipasti

Please Choose From the Following
＊下記よりお選び頂けます

コースにお肉料理の追加が可能です

パスタ/ Pasta

コーヒーor 紅茶
&

Coffee or Tea

ドルチェ/ Dolce

アールグレイ パンナコッタ
Earl Grey Pannna Cotta

Amberjack Carpaccio with Tapenade

    

 クラムチャウダー
Clam Chowder


